¢Donde podras trabajar

Entidades hospitalarias publicas y privadas Federaciones y clubs deportivos, comités

y Centros de atencion primaria. olimpicos, gimnasios y centros de alto
Entidades publicas como Municipalidades, y ONG, etc. rendimiento deportivo.

Empresas relacionadas al sector alimentacion. Investigacion y docencia.

Gestion de servicios de restauracion colectiva Consultoria privada.

(universidades, institutos, colegios, etc.).

Admision por ingreso directo:
Si cumples con alguno de los siguientes requisitos, podras ser
admitido por ingreso directo sin rendir la evaluacién académica:

® Excelencia académica*.
Haber obtenido el grado de Bachiller.

Traslado Externo/Interno.
Tener alguna discapacidad (CONADIS).
Ser beneficiario de PRONABEC.

(*) Consulta las condiciones especificas.

Admisién por evaluaciéon académica

Dirigido a egresados de secundaria tanto en el Perd como
en el extranjero.
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Ser deportista calificado por el Instituto Peruano del Deporte (IPD).

%

NUTRICION

R e e

\\

. UNIVERSIDAD
*LE CORDON BLEU




Nuestro Proposito

Formar profesionales éticos, creativos, solidarios y socialmente responsables que buscan elevar la calidad
de vida y bienestar de la comunidad, a través de la promocion de la alimentacion saludable. Ademas de
trabajar en sinergia, buscando soluciones a problemas actuales alrededor de la educacién alimentaria y
nutricional, para el desarrollo y evolucién de la sociedad.

Grado y Titulo Profesional

© Bachiller en Nutricion y Dietética
e Licenciado en Nutricién y Dietética

Diploma Internacional

¢ Bachelor in Nutrition

A nombre de la Nacién (Universidad licenciada
por SUNEDU)

Perfil de Ingresante

Compromiso social #

\
Interés por la nutricion
clinica, publica y deportiva

Perfil de Egresado

Otorgado por la Fondation
Le Cordon Bleu

Orientacion al

cuidado de la salud nutricional

Interés para elaborar

programas de salud alimentaria

o Disefaras e implementards planes nutricionales para brindar atencion nutricional a personas sanas, en
riesgo o enfermos a nivel individual y colectivo, favoreciendo sobre el proceso de recuperacion nutricional.

e Promoveras cambios en el comportamiento individual y colectivo, que contribuyen al mejoramiento de la
salud, fomentando adecuados habitos alimentarios y estilos de vida saludables.

o Gestionaras las politicas publicas de desarrollo en alimentacion, nutricion y seguridad alimentaria.

e Elaboraras investigaciones alimentario nutricional, logrando aportes al desarrollo del sector alimentario
basados en la evidencia, analizando la realidad nutricional del pais y promoviendo la inclusién social.

' Cursos Generales

Primer ciclo

Comprension y Produccion del Lenguaje
Matematicas Superiores

Quimica General

Biologia General

Introduccién a los Estudios Universitarios
Introduccién a las Ciencias de los Alimentos

Segundo ciclo

Estrategias de Comunicacién Integral
Estadistica General

Quimica Orgéanica

Calculo Dietético

Buenas Practicas de Manufactura
Anatomia

Tercer ciclo

Fundamentos de la Administracion
Composicion de los Alimentos
Psicologia de la Nutriciéon
Fisiologia Humana

Nutricion en Etapas de la Vida
Electivo

Cuarto ciclo

Busqueda y Redaccién de Informacion Cientifica

Farmacologia Aplicada a la Nutriciéon
Microbiologia de los Alimentos
Bioquimica

Procesamiento de los Alimentos
Nutricién Materno Infantil

Malla curricular

Electivo

¢Por qué estudiar

con nosotros?
, S

I Cursos Electivos

Unica sede universitaria
de la RedEducativa
Le Cordon Bleu Internacional

Quinto ciclo

Evaluacion del Estado Nutricional
Responsabilidad Social

Bioquimica de la Nutricién

Funcién y Metabolismo de Nutrientes
Técnica Dietética

Nutrigenética y Nutrigenémica
Electivo

.
Sexto ciclo
Dietética
Seguridad Alimentaria
Fisiopatologia de la Nutricién
Inmunonutricién
Gestion de Servicios Alimentacion Colectiva
Electivo

e o L]
Séptimo ciclo
Dietoterapia del Adulto
Educacion en Salud y Nutricion
Aseguramiento y Control de la Calidad de Alimentaria
Metodologia de la Investigacion
Etica Profesional
Legislacion Alimentaria

Nutricién Comunitaria y Politicas
Publicas en Alimentacion

Octavo ciclo

Dietoterapia del Nifio

Nutricién en Actividad Fisica y Deporte
Epidemologia y Salud Publica

Investigacion de Mercados

Soporte Nutricional

Métodos Estadisticos y Disefios Experimentales

Doble certificacién:
Grado de Bachiller +
Diploma Internacional

Noveno ciclo

Seminario de Investigacion
Entrenamiento Externo |
Electivo

Décimo ciclo

Trabajo de Investigacion
Entrenamiento Externo Il

Electivos

Diploma en Tecnologia de los Alimentos
Tecnologia de Frutas y Hortalizas

Tecnologia de la Carme y el Pescado

Tecnologia de Productos Lacteos

Tecnologia de Ovoproductos

Tecnologia de las Fermentaciones Alimentarias

Diploma en gastronomia

Gestion de Alimentos y Bebidas
Cocina Vegana y Vegetariana
Pasteleria Saludable
Gastronomia Hospitalaria

Malla Curricular
especializada
e interdisciplinaria

Enfoque en la

aplicada

investigacion



