Programa de
Extension Universitaria

Diseno y Construccion
de Cartas para Negocios
de Alimentos y Bebidas

Este programa brindara a los participantes la
capacidad de planificacion, organizacion y diseno de
una carta o menu rentable para su negocio a través
de estrategias comerciales que incentiven las ventas.
Ademas, aprendera sobre estrategias de marketing y
diseno en la elaboracion de modelos de cartas
gastronomicas digitales para promocionar en las
redes sociales de su negocio.

La Carta o Menu es la
herramienta imprescindible
y elemento diferenciador en
un negocio gastronomico o
restaurante.

Profesionales del sector de la Hospitalidad y la Gastronomia que busquen ampliar sus
conocimientos y desarrollar un nuevo diseno para su Carta o Menu.

Personas con interés en el desarrollo y creacion de una Carta Gastronémica.

Estudiantes, profesionales o aficionados al disefno grafico que quieran incursionar en proyectos
de elaboracién de una carta 0 menu para restaurantes.

Logros de aprendizaje Al finalizar el curso, el participante seré capaz de: ' '

Conocer las bases del diseno y creacion de una Carta o Menu rentable.

Planificar la oferta gastrondmica en su negocio y dirigirla a un target estratégico.

Identificar la estrategia de comunicacion y diseno para la elaboracion de una carta o menu fisico.

T * Desarrollar conceptos de la Ingenieria del Menu.
Conocer los aspectos practicos en la elaboracion de una carta o menu.
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+ Dominar las estrategias para la creacion de una politica de precios.

* Analizar los principios de la Ingenieria del Menu: Popularidad y rentabilidad.

------ [=)) Datos generales & Certificacion

cccey  Inicio
\ 25 de julio
Duracion
6 sesiones
Horario

Lunes y miércoles
de 7:00 p.m. a 10:00 p.m.
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E Certificado emitido por el E
! Programa de Extension Universitaria :
Modalidad Online ! de la Universidad Le Cordon Bleu. !

Clases sincronicas

{(E)} Inversion

Precio regular: S/900
Promocion (30% dscto.): S/630

Requisitos técnicos minimos y recomendados:
Conexion Internet Casa: Minimo: 15 Mbps.
Recomendable >= 30 Mbps

Conexion internet movil: 3G como minimo.

e

Modulo Definicion del Concepto Gastronémico

* Definicion del proceso de planificacion para el
diseno de la Carta o Menu.

Modulo Analisis de las necesidades operativas

* Analisis de la propuesta gastrondmica (equipamiento,
personal y distribucion de areas en cocina y salon).

*El Concepto Gastrondmico: La propuesta
gastrondmica, el servicio y la ambientacion.

Modulo Diseno de la propuesta
y Toma de Decisiones
* Disefio de la propuesta gastrondmica
(Carta o0 Menu).

 Andlisis de costos y definicion de una
politica de precios.

- Definicion del sistema de control (formatos
y delegaciéon de responsabilidades).

Moédulo Neuromarketing en
5 la elaboracion de una Carta o Menu

Plan de estudios

*Aplicacion  del  Neuromarketing en la
elaboracion de una Carta o Mend.

* Técnicas en neurociencia, niveles de emocion,
atencion y memoria en el entorno del
marketing y la publicidad digital.

Nota Importante

* Andlisis del uso del equipamiento en todas las areas
del negocio gastrondmico.

Modulo Modelo de Cartas exitosas
j y elaboracion de Fichas Técnicas

* Analisis de casos de éxito de cartas exitosas.

+ Se brindara un formato o modelo de ficha técnica y
aprenderemos a elaborarla paso a paso.

Modulo Diseno y Elaboracion
@ de una Carta Gastronémica

* Elaboracion del disefio de una carta digitalizada y la
elaboracion del codigo QR.

* El uso de las redes sociales en la comunicacion de
una Carta Gastrondmica.

I La Universidad Le Cordon Bleu Perd se reserva el derecho de reprogramar o cancelar los cursos que no cuenten con el nimero minimo de inscritos establecidos por la institucion.

I Se reserva el derecho de modificar la plana docente de acuerdo a disponibilidad o cambios en el programa.

I Los tramites de retiro o cambio solo se realizan hasta 10 dias antes del inicio de clases. Caso contrario debera asumir la penalizacion correspondiente. El pago realizado no esté sujeto
a devolucién ni transferencia, el retiro no modifica el monto comprometido a pagar. El retiro es sélo académico y no econémico.




